
FORMULARZ CENOWY
CZĘŚĆ  3 – Pieczywo

	L.p.
	Przedmiot
Zamówienia
	J. m.
	Ilość
	Cena jednostk.
brutto w zł
	Wartość brutto 
w zł 

	1
	2
	3
	4
	5
	8

	1
	Bagietka długa- tradycyjna bułka francuska na pszennym zakwasie z mąki pszennej, waga 250 g
	szt
	60
	
	

	2
	Bułka grahamka, waga 80 g

	szt 
	650
	
	

	3
	Bułka kajzerka - ma być wypiekana z mąki pszennej ,wysokiego przemiału tzw. jasnej, 60 g
	szt 
	100
	
	

	24
	Bułka orkiszowa; waga 80 g
	szt 
	100
	
	

	4
	Bułka tarta - z bułki pszennej100 %
o stałym składzie surowcowym, ma mieć jasny kolor
	kg 
	200
	
	

	5
	Bułka wecka, waga 500 g

	szt 
	35
	
	

	6
	Bułka z ziarnami, waga 80 g

	szt 
	1100
	
	

	7
	Bułka zwykła - ma być wypiekana z mąki pszennej ,wysokiego przemiału tzw. jasnej, waga 80 g
	szt  
	850
	
	

	8
	Bułki maślane, waga 90 g
	szt
	60
	
	

	9
	Bułki z dynią, waga 80 g
	szt
	600
	
	

	10
	Chałka ozdobna ,waga 400 g
	szt 
	25
	
	

	12
	Chleb graham, waga -700 g

	szt 
	200
	
	

	13
	Chleb krojony - mieszany pszenno-żytni, waga700 g - świeży
	szt 
	400
	
	

	23
	Chleb królewski z ziarnami, waga 500 g
	szt 
	   200
	
	

	25
	Chleb kukurydziany, CORN ,waga 500g
	szt 
	  120
	
	

	4
	Chleb orkiszowy 500g
	szt 
	50
	
	

	14
	Chleb słonecznikowy, waga 500 g
	szt 
	200
	
	

	11
	Chleb z dynią, waga 500g
	szt
	150
	
	

	15
	Chleb żytni ,waga 500 g
	szt 
	180
	
	

	17
	Grzanki z bułek
	kg 
	    12
	
	

	18
	Paluch z masłem czosnkowym, waga 110 g
	szt 
	700
	
	

	23
	Pączki z nadzieniem, (różany, czekoladowy, budyń)  waga 100 g
	szt 
	550
	
	

	19
	Pizza mini ,waga 110 g (nadzienie -min 30%, ser żółty, przecier pomidorowy, kukurydza, pieczarki świeże)
	szt 
	500
	
	

	20
	Rogale  maślane, waga 100 g
	szt
	80
	
	

	21
	Rogaliki drożdżowe z nadzieniem, (makowym, serowym, jagodowym jabłkowym, czekoladowym)          waga 100 g 
	szt 
	600
	
	

	22
	Sztangle, waga 80 g
	szt 
	200
	
	

	
Razem  wartość :                                       
	X
	X
	X
	



                                                                                                                                  



/podpis oraz pieczęć osoby lub osób uprawnionych/



Zamawiający dopuszcza odstępstwa od podanej gramatury opakowań w zakresie +/- 5%



Zamawiający wymaga aby Wykonawca dostarczał pieczywo wypiekane nie wcześniej niż w dniu dostawy

Cechy dyskwalifikujące pieczywo i wyroby piekarskie: pieczywo zdeformowane, zgniecione, uszkodzone mechanicznie, pieczywo zabrudzone, spalone, miękisz lepki, niedopieczony. pojemniki uszkodzone ,zabrudzone.                       





